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Trasparenza in etichetta: 
Le nostre etichette riporteranno 
informazioni dettagliate sui 
nostri prodotti, tra cui i parametri 
chimico-fisici, l’anno di raccolta 
delle olive e la data di produzione 
oltre che la data di scadenza.

Piena tracciabilità: 
un QR code sulle etichette 
fornirà una vera e propria carta 
d’identità di ogni bottiglia dei 
nostri oli extra-vergine, con 
informazioni dettagliate sul Paese 
di origine e sull’area geografica 
del raccolto.

Carapelli Firenze rinnova la propria promessa
di qualità e trasparenza attraverso sei misure concrete.

VOI.
IL NOSTRO PRIMO IMPEGNO.

Autoregolamentazione:  
per i nostri oli extra-vergine
adottiamo volontariamente 
dei parametri di qualità più
stringenti di quelli richiesti 
dalla legge.

100% extra-vergine:  
in Italia è consentito miscelare 
oli extra-vergine e vergine,
se il blend finale è conforme ai 
parametri dell’extra-vergine.
Nei nostri extra-vergine ci sono
solo oli 100% extra-vergine.

Selezione dei migliori 
oli d’oliva:  
in tutto il mondo ci sono oli 
d’oliva di qualità e altri che 
non lo sono. Noi selezioniamo 
i migliori oli per creare i nostri 
blend unici.

Bottiglie scure: 
grazie a bottiglie scure, 
potremo proteggere i nostri 
extra-vergine dalla luce e 
salvaguardarne così la qualità 
durante l’intero ciclo di vita.


